
Il Pollo alla cacciatora 16,00€
Le nostre salsicce in umido 14,00€

Patate in padella 7,00€
Zucca grigliata e marinata 8,00€

A N T I P A S T I
Donzelle , salumi e formaggi 16,00€

L’olio Extra Vergine Fattoria Radicata 15€ e la bottiglia da 500ml la porti via

Cappellacci ripieni di stracotto su crema di cacio maremmano 21,00€

I dolci della Fattoria 8.00€
Millefoglie / Torta di mele e crema pasticcera

P R I M O  P I A T T O

S E C O N D I  P I A T T I  E  C O N T O R N I

D E S S E R T

Menu

Nella quiete della Maremma, a Fattoria Radicata, pochi piatti della tradizione familiare raccontano i
pranzi della domenica con i nonni: sapori che nascono dalla stagionalità delle materie prime e dalla

vicinanza viva del territorio.

Fettuccine al Ragù 18,00€

la Zuppa delle Fiabe 17,00€
(è la zuppa che faceva Nonna per far mangiare a noi nipoti i legumi: Briciole di Salsiccia, rosmarino, salvia, ceci e

fagioli ed un filo di olio a crudo
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